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El gerent de l’Oficina de Fires i Mercats de 
Vic ens dona la seva opinió sobre el sector 
firal i respon a diferents qüestions que se 
li han plantejat sobre el present i futur des 
del seu càrrec a l’OFIM de l’Ajuntament de 
Vic.

El sector alimentari està cada cop més 
present a les activitats firals ja sigui com 
a part de l’oferta expositiva o com a part 
complementària. Cal tenir molt present que 
la seva eclosió en el món firal ens ha de fer 
conscients de les pautes i de les normes 
a aplicar sobre seguretat alimentària a fi i 
efecte d’evitar situacions no desitjades. En 
aquest sentit, us oferim en aquest butlletí 
un article sobre aquesta temàtica.

La Federació de Fires de Catalunya 
(FEFIC) ens presenta, a més de diferents 
activitats i iniciatives, el nou Congrés de 
Fires de 2017 que tindrà lloc a les Borges 
Blanques els dies 22 i 23 de novembre i 
del qual tindreu informació detallada en el 
proper número d’aquest butlletí. Us ani-
mem que reserveu aquests dos dies a la 
vostra agenda.

Per finalitzar aquest número, des de l’orga-
nització de les Fires de Maig o dels Ena-
morats de Vilafranca del Penedès ens han 
fet arribar una col·laboració molt interes-
sant que us farà conèixer de primera mà 
el motiu de la denominació tan peculiar 
d’aquesta fira.

Per a qualsevol col·laboració i/o dubte 
podeu contactar amb nosaltres a fires.emc@
gencat.cat.
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El Sr. Bernat Vilarasau Alsina ocupa el càrrec de gerent 
de l’Organisme Autònom de Fires i Mercats de l’Ajunta-
ment de Vic des del 2015. És enginyer agrònom, màster 
en International Comparative Rural Policy Studies per la 
UAB. Experiència professional en cooperació internaci-
onal a l’Amèrica del Sud, en el sector de la ramaderia 
ovina i de la producció ecològica, soci fundador de la 
Cooperativa Sambucus, SCCL, en l’àmbit del desenvolu-
pament econòmic local ha estat director tècnic del Con-
sorci del Lluçanès i tècnic de teixit productiu de l’agència 
de desenvolupament econòmic de la comarca d’Osona 
Creacció, SL. 

Com veieu l’estat actual en què es troba el sector 
firal a Catalunya?

Els últims anys hem passat una certa contracció del 
sector per les limitacions pressupostàries de l’Adminis-
tració, la caiguda del poder de compra de la ciutadania 
i les retallades de les empreses en despeses de promo-
ció com l’assistència a fires. Actualment semblaria que 
el cicle econòmic torna a ser expansiu i pot facilitar una 
recuperació de l’activitat firal encara que de manera suau 
i molt condicionada pel sector econòmic de la fira i el 
poder adquisitiu real de les famílies. 

Com veieu l’evolució del sector firal en l’àmbit 
internacional i de Catalunya?

Caldria diferenciar dues tipologies d’esdeveniments 
firals, les fires professionals sectorials que pretenen ser 
un punt de trobada d’un sector productiu concret, i les 
fires mercat adreçades a un consumidor final i amb un 
marcat caràcter lúdic i festiu. Per a la primera tipologia 
estem vivint un replegament del nombre d’esdeveni-
ments i una concentració en certàmens internacionals 
situats a les grans ciutats europees. En aquest sen-
tit Barcelona té un paper destacat encara que el nord 
d’Europa, amb Alemanya al capdavant, té consolidat el 
lideratge internacional. Això no vol dir que a la resta de 
ciutats no duguem a terme algunes fires amb aquesta 
vocació professional. En el nostre cas, per posar algun 
exemple, tenim el Mercat de Música Viva Vic i la Fira de 
la Biomassa de Catalunya.

Per altra banda, els últims anys les fires mercat han 
experimentat un lleuger, però continu, creixement en 
l’àmbit català. L’últim cens parlava de 474 fires el 2015, la 
majoria d’aquesta tipologia. El pobles i les ciutats veuen 
aquests esdeveniments com una oportunitat per promo-
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cionar el municipi, atraure visitants i dinamitzar l’econo-
mia local.

Com creieu que ha influït la situació econòmica 
dels darrers anys en el sector firal?

Com ja he comentat, aquests últims anys no han estat 
molt favorables per al sector firal atès que s’han ajuntat 
tres factors limitadors: les retallades pressupostàries a 
l’Administració per contenir el dèficit públic, les políti-
ques de contenció de les despeses de les empreses que 
han eliminat moltes vegades partides de promoció com 
l’assistència a les fires, i la caiguda dels ingressos abso-
luts i relatius de les famílies que han limitat el seu poder 
adquisitiu. 

Amb tot i això, l’activitat firal a Catalunya s’ha mantin-
gut estable i s’està recuperant aquests últims anys, cosa 
que demostra la importància d’aquesta tipologia d’acció 
comercial. Aquesta rellevància també es demostra per la 
pervivència mateixa del fet firal, que donada la revolució 
tecnològica que estem experimentant, podria semblar 
una activitat obsoleta. Per entendre aquest fenomen és 
important reconèixer que les fires transcendeixen el rol 
comercial i de dinamització econòmica, i porten a terme 
una funció cultural, d’identitat col·lectiva i de cohesió 
social.

Quins són els factors claus per al 
desenvolupament del sector firal?

Per al bon desenvolupament d’una fira, el factor més 
important és un sector econòmic potent, amb necessitat 
de mostrar els seus productes i d’explicar-se, i un mer-
cat dinàmic i obert amb potencial de compra. Després 
cal oferir tots els elements perquè aquest encontre sigui 
fluid, atractiu i fiable. La fira ofereix l’oportunitat insubs-
tituïble de la trobada física de diversitat d’agents d’un 
mateix sector i cal potenciar tots els elements que refor-
cin aquest valor central del fet firal. A més, és necessari 
recalcar que moltes fires i mercats tradicionals, com en el 
nostre cas el Mercat del Ram, tenen una funció de reco-
neixement social i enfortiment de la identitat cultural dels 
ciutadans que s’expressa en aquests esdeveniments de 
manera viva per afavorir la cohesió i la integració social.

¿De quina manera influeixen les noves tecnologies 
en la gestió i la promoció de les fires i de les 
organitzacions?

Cal aprofitar al màxim les noves tecnologies per facilitar 
la trobada, per millorar l’experiència, per personalitzar els 
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intercanvis, però també per donar la centralitat a l’espai 
físic que suposa la fira. En un moment d’expansió i inno-
vació constant de propostes tecnològiques cal fer una 
incorporació justificada i tranquil·la. Les empreses adop-
ten totes les alternatives d’intercanvi comercial que ofe-
reixen les noves tecnologies i els organitzadors de fires 
hem de facilitar la incorporació dels canals que permetin 
millorar l’experiència firal.

¿Quines considereu que són les mesures a 
implementar a curt i mig termini per potenciar les 
fires a Catalunya?

Aquesta resposta correspon més a àmbits superiors de 
l’Administració, que són els que tenen la responsabilitat 
d’impulsar polítiques a escala nacional. Des de la meva 
visió, crec que hi ha algunes mesures que podrien ajudar 
a potenciar les fires, com ara facilitats fiscals a les empre-
ses per la seva participació en fires, una clarificació del 
que són i no són fires, una millor reglamentació especí-
fica d’aspectes com la seguretat, i espais de coordinació 
territorial que permetin un calendari firal més coherent 
per evitar duplicitats i detectar oportunitats. També una 
estratègia per afavorir que el pol d’atracció que suposa 
Barcelona pugui suposar la localització d’esdeveniments 
firals en municipis propers a la capital catalana.

Aquestes mesures han d’anar acompanyades de l’esforç 
de les empreses per aprofitar al màxim les oportunitats 
que ofereix una fira. L’actitud de l’expositor i la seva 
implicació en totes les fases d’una fira, abans, durant 
i després, és bàsic per al seu benefici particular, però 
també per a l’èxit de l’esdeveniment en el seu conjunt. 

En el cas de les fires professionals, ¿quin és el 
paper del sector i les entitats sectorials per al 
desenvolupament d’una fira en concret?

A les fires professionals el sector té un paper central fins 
al punt que si no hi ha sector, o el sector no hi té interès, 
la fira serà difícil, segurament inviable. La fira serà sos-
tenible només si el sector se la fa seva i la finança. Per 
tant, si es vol aconseguir una fira potent, cal un sector 
potent. Les entitats sectorials són elements d’interlocu-
ció, dinamització i suport del sector i, per tant, són eines 
molt útils, a vegades imprescindibles, per estructurar la 
participació del sector en l’organització de la fira.

¿Quins són els sectors econòmics amb més futur i 
dels quals cal potenciar activitats firals?

En una situació econòmica tan volàtil i canviant és molt 
difícil respondre aquesta pregunta. Últimament s’ha vist 
que fer prediccions del futur és un esport d’alt risc on, 
fins i tot, premis Nobel d’economia l’han errat de tros. 
Es pot afirmar que hi ha sectors que ara mateix tenen 
dinamisme i capacitat de creixement i, per tant, complei-
xen els requisits per poder liderar una iniciativa firal, però 
com es comportaran en el futur és una incògnita que no 
em veig amb cor de desxifrar. 

De totes maneres, miraré de donar una resposta a la pre-
gunta. Donada l’estructura del teixit productiu  d’Osona 
i de Vic hi ha sectors tradicionals, i tanmateix dinàmics 
i potents com el sector agroalimentari, que han de tenir 
una presència a l’oferta firal que fem. Per altra banda, 
tot el que faci referència a l’ús eficient dels recursos i a 
les alternatives energètiques són sectors que han d’ex-
perimentar un interès creixent i aportar solucions als rep-
tes socials i econòmics que tenim. Per últim, el sector 
de l’oci i del turisme lligat al territori és un àmbit que té 
capacitat per atraure públic i activitat econòmica amb un 
alt impacte a l’economia local. En el cas de Vic, cal fer un 
esment especial al sector de la música atès que és una 
ciutat vinculada a la creativitat i la cultura musical des de 
fa més de trenta anys, i el Mercat de Música de Vic n’és 
el màxim exponent, però no l’únic.

Quines creieu que són les perspectives de 
futur del sector firal en l’àmbit català, estatal i 
internacional? 

A més del que ja he comentat a una pregunta anterior 
sobre aquest tema, en el futur crec que s’accentuarà la 
dualitat entre unes poques fires de referència internacio-
nal situades a les grans ciutats mundials i una oferta de 
fires d’abast més reduït amb una funció de visibilitat i de 
punt de trobada dels agents sectorials, d’acció comercial 
de cara a consumidor final, i de celebració lúdica i fes-
tiva. Aquesta segona tipologia seguirà tenint força com a 
element de dinamització econòmica i promoció del terri-
tori, a més d’expressió cultural i de cohesió social. 

Destaqueu o detalleu la vostra entitat pel que fa al 
context firal del país: passat, present i futur.

Vic és una ciutat de fires i mercats, i des de sempre ha 
estat una població amb esdeveniments firals importants, 
que han actuat com a pol d’atracció i dinamització eco-
nòmica de la ciutat, de la comarca i de la Catalunya cen-
tral. Al nostre calendari trobem des d’expressions d’an-
tiguitat mil·lenària com el Mercat del Ram, passant per 
apostes de país consolidades com el Mercat de Música 
Viva, la Fira de la Muntanya o el Mercat Medieval, fins 
a propostes més recents com la Fira de la Biomassa, 
el Lactium o la Fira de la Fusta Constructiva. Aquesta 
oferta es complementa amb apostes firals privades com 
Casar-se a Osona, Vicòmic i Osona Kids. Tot sumat supo-
sen 17 esdeveniments firals que atrauen uns 340.000 
visitants. La importància d’aquestes xifres per una ciutat 
de 44.000 habitants com Vic són fruit de l’aposta estratè-
gica de l’Ajuntament i implica la consolidació d’un equip 
tècnic amb un compromís permanent per anar actualit-
zant l’oferta firal i per anar innovant no només amb nous 
esdeveniments, sinó amb noves propostes que posin 
l’accent a millorar l’experiència dels participants a la fira, 
siguin visitants o expositors. 

Gràcies
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LA SEGURETAT  
ALIMENTÀRIA,  
LES ACTIVITATS FIRALS  
I ELS MERCATS  
NO SEDENTARIS

Introducció

A Catalunya cada any tenen lloc desenes i desenes d’ac-
tes que es defineixen com a activitats firals. Aproximada-
ment en un 50% d’aquestes l’objecte són els aliments: 
Fira del Pa de Castelló d’Empúries, Fira de Sta. Cate-
rina d’Arbeca, Fira de la Coca i el Mató de Monistrol de 
Montserrat, etc. Fires a banda, a Catalunya hi ha més de 
570 mercats de marxants de periodicitat setmanal en uns 
480 municipis: 30.300 parades que donen feina a més de 
8.000 persones de manera directa, distribuïdes en 5.950 
empreses. Aquestes xifres posen de manifest la trans-
cendència de les fires i els mercats no sedentaris, i alhora 
és un indicador de la repercussió que poden tenir en la 
salut pública a través dels aliments que s’hi preparen o 
venen.

Val a dir que és un tipus de comerç que té una àmplia 
acceptació: un 92% dels usuaris consideren necessaris 
els mercats de marxants, ja que entenen que no hi ha 
un mercat substitutiu. La seva repercussió, tant pel que 
suposa en el sentit d’afavorir la venda de proximitat, con-
tribuir al lleure o ser un element d’atracció per a visitants 
que també recorreran altres carrers de l’indret on tenen 
lloc, és evident.

La seguretat alimentària, un atribut imprescindible 
amb dos responsables: ajuntaments i paradistes

Fires, fires mercat, mercats no sedentaris diaris, mercats 
no sedentaris setmanals... tenen contextos normatius 
diferents, però si en el seu objecte participen aliments, 
la seguretat alimentària esdevé un comú denominador 
fonamental.

En la responsabilitat de garantir la seguretat d’aquests 
aliments hi concorren els organitzadors i els expositors 
o participants, a cadascú corresponen unes obligacions 
enfront dels ciutadans, aquestes obligacions es comple-
menten.

Promoure la manipulació, el transport, l’exposició, l’em-
magatzematge i la venda correctes a la parada d’ali-
ments augmenta la qualitat de la fira i la seguretat dels 
consumidors.

L’Agència Catalana de Seguretat Alimentària ha partici-
pat en l’elaboració de diversos documents d’ajut amb la 

finalitat que organitzadors d’activitats firals i de mercats, 
així com els marxants o expositors tinguin una referència 
sobre què cal fer en relació a la salubritat dels aliments 
que s’hi preparen i/o venen. Aquests documents els 
podeu trobar a acsa.gencat.cat.:

 • Guia de pràctiques correctes d’higiene (GPCH) per a la 
venda d’aliments en mercats no sedentaris i fires.

 • Guia per a la venda de proximitat dels productes agro-
alimentaris.

GPCH per a la venda d’aliments en mercats no 
sedentaris i fires

En aquesta Guia s’interpreta i s’adapta l’aplicació de la 
normativa referent a la seguretat alimentària a la realitat 
de la venda d’aliments en mercats no sedentaris i les 
activitats firals de Catalunya. 

Es fonamenta en el concepte de flexibilitat, és a dir, les 
mesures bàsiques que cal aplicar per garantir la segure-
tat dels aliments, però dimensionades per a cada situa-
ció, de manera que es puguin portar a la pràctica, però 
sense perdre la seva efectivitat.

Cal recordar que són els titulars de les parades on es 
preparen, manipulen i/o venen aliments els qui tenen tota 
la responsabilitat pel que fa a garantir els aliments que 
manipulen o comercialitzen. L’aplicació de la Guia de 
pràctiques correctes d’higiene els pot ajudar amb efici-
ència a aconseguir-ho, i alhora a demostrar-ho davant de 
qualsevol requeriment de les administracions.

Aquesta Guia té tres blocs temàtics:

Aspectes que el paradista o marxant ha de complir per 
garantir la seguretat alimentària, abans d’anar a la fira i 
durant aquesta.

Especificacions que cal complir segons la naturalesa del 
producte de venda.

Consells per a l’organització d’un mercat o una fira.

http://acsa.gencat.cat/web/.content/Documents/eines_i_
recursos/Guia-practiques-correctes-aliments-mercats-
sedentaris-fires.pdf
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Aspectes a tenir en compte abans d’anar a la fira  
o al mercat i durant el transcurs d’aquest

Un requisit ineludible: la manipulació d’aliments sempre 
ha de ser correcta, tant quan estem de cara al públic com 
en les etapes prèvies i posteriors. Entre altres qüestions, 
cal ser especialment curós de:

 • La higiene personal: rentar-se les mans amb aigua 
potable i sabó, especialment després de mocar-se, 
tocar diners, passar de manipular un aliment cru a un 
altre de preparat per al consum immediat, o anar al 
lavabo. No s’ha d’utilitzar maquillatge, les ungles han 
d’estar netes i curtes. En aquesta feina estan prohibi-
des les ungles postisses i cal cobrir les ferides amb un 
apòsit impermeable.

 • Evitar la contaminació encreuada: separeu activitats 
que poden ser causa de contaminació en l’espai o el 
temps.

A la Guia s’indica que cal valorar si s’ha de disposar o 
no d’aigua potable, si els aliments han d’estar en refrige-
ració o congelació. Cal assegurar-se que disposem del 
fred suficient, cal escollir bé els nostres proveïdors, és 
una gran garantia i ens pot estalviar molts maldecaps. 
Cal saber d’on prové cada matèria primera o producte 
que manipulem o venem (traçabilitat). La gestió de resi-
dus que fem ha de permetre un reciclatge correcte, i 
la neteja i desinfecció ha de ser sistemàtica i ben pla-
nificada. Es fa menció de com ha de ser la recepció i 
l’emmagatzematge de les mercaderies o matèries prime-
res que posteriorment portarem a la fira i com hem de 
preparar i transportar la mercaderia. Així mateix hi ha un 
apartat sobre el muntatge i condicionament de la parada, 
s’hi assenyala que durant la venda és obligatori conser-
var l’etiqueta original dels aliments. Acaba amb aspectes 
del desmuntatge i la gestió de residus.

Especificacions de seguretat alimentària

En l’apartat especificacions higienicosanitàries dels 
aliments, s’assenyalen ítems que cal aplicar o valo-
rar segons la naturalesa de què preparem o venem, i 
el grau de manipulació que hi fem. Es distingeixen els 
grups següents: fruita i verdura, bolets frescos, cargols, 
productes carnis, carn fresca i preparats carnis, pa i 
derivats, formatge i derivats lactis, pollastre a l’ast, llet 
i productes lactis envasats, mel, pastisseria i brioixeria 
farcida, ous, masses i patates fregides, olives, bacallà i 
pesca salada, activitat de bar, menjars preparats enva-
sats, productes de la pesca i l’aqüicultura, caramels, 
confits, llaminadures i fruites seques i infusions, espècies 
i plantes aromàtiques.

Per exemple, en el cas d’una parada on es manipulin 
formatges o altres productes lactis s’especifica que la 
parada ha de disposar de:

 • Protecció pel sol, la pluja o el vent.

 • Si necessitem fred, vitrines o pantalles protectores refri-
gerades o que puguin congelar, hi ha d’haver termòme-

tres a les vitrines i als expositors frigorífics visibles per 
als venedors. Els productes frescos han d’estar en tot 
moment en taulells refrigerats.

 • La temperatura de refrigeració és la que necessiti el 
producte més restrictiu.

 • Aigua potable per netejar mans i estris si es talla el 
formatge o s’obren envasos. Hem de tenir un sistema 
d’evacuació o emmagatzematge d’aigües residuals.

 • Protecció per als elements d’il·luminació, per evitar que 
si es trenquen contaminin els aliments.

 • Envasos i papers d’ús alimentari per embolcallar els 
productes.

 • No es poden usar utensilis de fusta ni draps o teles en 
contacte directe amb els aliments. 

 • Diàriament s’ha de fer una neteja a fons de la parada i 
els estris.

 • La roba del marxant o paradista ha de ser d’ús exclusiu 
per a aquesta feina, ha d’estar neta i s’han de portar els 
cabells coberts o recollits.

 • Comercialitzar productes amb números de registre 
sanitari.

 • Conservar l’etiqueta del producte fins al final.

 • Manipular amb cura durant el tallat, etc.

 • Assegurar la traçabilitat dels productes.
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Si anem al que s’estableix per a qui ven cargols troba-
rem:

 • Els cargols han d’estar vius i nets i en bones condicions 
de conservació, sense closques trencades ni brutes.

 • Han d’estar col·locats en malles, de manera que els que 
estiguin situats al centre de la malla també puguin res-
pirar.

 • No es poden barrejar varietats ni calibres.

 • Identificar el producte, amb indicació de l’espècie i la 
procedència.

 • Disposar de registre de proveïdors.

Recomanacions per als ajuntaments  
i els organitzadors de fires i mercats

Es recomana escollir espais allunyats de possibles refu-
gis de plagues i animals indesitjables. Si el sòl és de 
terra, s’ha d’evitar la pols (s’ha de regar abans de muntar 
parades). Cal netejar la zona abans i després de la fira. 
Altres recomanacions:

 • Ser estricte amb els horaris establerts per evitar conta-
minacions pel flux de vehicles i personal de neteja.

 • Subministrar un nombre suficient de contenidors per a 
la recollida selectiva. Informar-ne sobre l’ús.

 • A l’autorització municipal de venda, hi haurien de cons-
tar: dades de l’empresa, adreça, fotografia del titular. 
Exigir els requisits per garantir la seguretat alimentària 
abans de donar el permís. El control oficial dels ali-

ments en la venda al detall és competència municipal. 
Demanar la visibilitat de la targeta identificativa que 
demostra que pot muntar la parada.

 • Exigir que els cartells o rètols estiguin col·locats amb el 
PVP i la denominació i l’origen dels productes.

 • Revisar els elements de la parada relativa a les espe-
cificacions dels productes que expedeix (registres de 
temperatura...).

 • Facilitar punts d’aigua potable, serveis higiènics i pre-
ses de corrent. Si cal utilitzar generadors, proposar 
on col·locar-los, de manera que no contaminin amb 
fums els aliments i minimitzin les molèsties cap a les 
persones (no impedir el pas, anar amb compte amb el 
soroll...)

 • Preveure el nombre de parades, deixar espais entre 
aquestes. Indicar bé les superfícies que poden ocupar 
les parades.

 • Identificar els productes de venda directa. Sol·licitar el 
quadern de camp a qui demani ser reconegut com a 
productor de venda directa.

 • Prohibir la venda de productes d’alt risc sanitari quan 
les condicions climàtiques siguin adverses per garan-
tir-ne la seguretat alimentària.

Guia per a la venda de proximitat dels productes 
agroalimentaris

La venda de proximitat, sigui directa o en modalitat 
anomenada de circuit curt, incrementa el valor afegit 
i el marge de beneficis que genera el producte. Alhora,  
millora el coneixement i reconeixement del territori. L’ob-
jectiu de la Guia és subministrar informació per fer cor-
rectament la venda de proximitat des del punt de vista de 
la normativa higienicosanitària i de la normativa regula-
dora de la venda de proximitat. 

http://acsa.gencat.cat/web/.content/Documents/eines_i_
recursos/guia_venda_proximitat_productes_agroalimentaris.pdf

Aquesta Guia està estructurada en 4 apartats:

 • Aspectes que ha de complir qui vulgui fer venda de 
proximitat de la producció o elaboració pròpia.

 • L’autocontrol per assegurar la innocuïtat dels aliments.

 • Recomanacions i informació que cal tenir en compte.

 • Qüestions vinculades a l’etiquetatge.

Qui vulgui fer venda de proximitat

S’exclou la venda de productes recol·lectats (bolets, car-
gols...), la llet crua sense envasar, i els productes de caça 
i pesca. A la venda de proximitat hi pot haver un interme-
diari, ja sigui un establiment minorista o de restauració. 
El producte sempre ha de ser de producció o elaboració 
pròpia. No hi ha venda de proximitat si l’intermediari és 
una indústria alimentària. 
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L’obtenció de l’acreditació com a venda de proximitat 
de productes agroalimentaris, es gestiona a través del 
Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimen-
tació. www.gencat.cat/alimentacio/vendadeproximitat

És aclaridor el concepte de marginalitat, atès que és el 
criteri que estableix l’exclusió d’inscripció al Registre 
general sanitari d’empreses alimentàries i aliments, sem-
pre que en la venda menys del 30% de la producció de 
l’establiment sigui subministrada a minoristes d’un altre 
municipi.

S’hi exposen diferents situacions pel que fa a la neces-
sitat o no de registre. Distingeix productes primaris dels 
productes elaborats i transformats.

La via majoritària per fer la inscripció de qualsevol registre 
és la comunicació mitjançant la declaració responsable. 
Els establiments minoristes de carns fresques i derivats, 
i els de menjars preparats ja no necessiten autorització, 
però sí que necessiten el número de registre municipal, a 
fi de complir les obligacions d’etiquetatge i identificació.

La necessitat o no de registre sanitari també està en fun-
ció de l’aliment. A la Guia s’exposen diferents casos i 
també com ha de ser l’etiquetatge. Per exemple, quan 
es refereix a l’etiquetatge i el registre dels ous indica: 

 • La venda dins de l’explotació i a domicili: els ous no 
s’han de segellar amb el codi de productor. Comunica-
ció per a inscripció al DAAM.

 • La venda en mercat local o firal de Catalunya, i explo-
tació de menys de 50 gallines ponedores: cal indicar 
nom i adreça del punt de venda, no cal segellar els ous. 
Comunicació per a inscripció al registre municipal. 

 • Si és un circuit curt (un minorista o un restaurador com 
a intermediari), inscripció al Registre d’indústries agrà-
ries i alimentàries de Catalunya (RIAAC) i al Registre 
sanitari d’indústries i productes alimentaris de Catalu-
nya (RSIPAC). Com a centre d’embalatge, cal classifi-
car per qualitat i pes.

 • Més de 50 gallines ponedores: els ous han d’anar 
segellats amb el codi de productor.

Cap on anem

Les activitats firals i mercats no sedentaris amb mani-
pulació i venda d’aliments són activitats que es van 
consolidant i que augmenten en el nostre territori. 
Paral·lelament, les administracions responsables han 
de garantir la seguretat dels aliments que es comercia-
litzen en qualsevol de les activitats firals i mercats. La 
seva tanca l’han de fer amb dos tipus d’actuacions: una 
preventiva i l’altra de control.

Pel que fa a la preventiva, caldrà proporcionar espais i 
serveis adients als paradistes per cobrir les necessitats 
bàsiques d’higiene i recollida de deixalles. Hauran d’ex-
pedir l’autorització corresponent d’acord amb els requi-
sits que els comerciants els hagin acreditat. La tasca de 
control s’ha de basar en la comprovació in situ del com-
pliment dels requisits de bones pràctiques de manipula-
ció i higiene per part dels paradistes. També cal valorar 
que l’usuari d’aquest tipus de comerç cada vegada és 
més exigent, i cal esvair qualsevol dubte en relació a la 
qualitat i la seguretat del que compra. 

D’altra banda, les autoritats sanitàries han d’aconseguir 
que l’acció de control oficial sobre aquestes activitats 
siguin al més eficient, àgil i equitativa possible en tots 
els municipis. Per assolir-ho cal establir una coordinació 
eficaç entre municipis per harmonitzar al màxim possi-
ble els requisits que es demanen als paradistes, així com 
fer que els controls siguin equivalents entre els diferents 
municipis. Els paradistes han de disposar des del primer 
moment d’una informació clara i compartida per tots els 
actors.

En aquest sentit, a hores d’ara s’està elaborant la guia 
per a la preparació i venda ambulant d’aliments en vehi-
cles i remolcs, en què els propietaris d’aquests vehicles 
i els tècnics municipals estan treballant plegats per esta-
blir i consensuar les condicions mínimes necessàries 
per garantir la seguretat dels aliments i la protecció dels 
consumidors.

Carme Chacón, Joan Alfons Albó
Agència Catalana de Seguretat Alimentària
Departament de Salut
Generalitat de Catalunya
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El dia 9 de maig va ser la primera reunió per preparar a 
consciència el 24è Congrés de Fires de Catalunya que 
tindrà lloc a les Borges Blanques. Ja tenim dates: dime-
cres 22 i dijous 23 de novembre. Últimament ens agrada 
començar en dimecres i acabar en dijous. Si l’amfitrió 
anterior va ser Olot, ara serà les Borges Blanques. Ens 
consta que a les Borges Blanques els fa il·lusió ser la 
capital de les fires catalanes durant dos dies. Per això 
van presentar la seva candidatura. En la memòria de la 
candidatura es parla a l’exposició de motius: “Les Bor-
ges Blanques cada any recull un dels certàmens amb 
més ressò de tot el territori i que és un aparador dels pro-
ductors de la zona. Oli, vi, gastronomia lligats al paisatge 
i la cultura és La Fira de l’Oli de Qualitat Verge Extra i les 
Garrigues. Volem fer difusió a través del Congrés de tota 
la riquesa que es pot trobar a les nostres contrades tant 
en l’àmbit cultural, com en el paisatgístic i gastronòmic. 
Com a referent de la Fira de l’Oli lligada al món de la 
cultura i de la gastronomia, volem donar valor als nostres 
productors per treure el seu producte endavant i generar 
d’aquesta manera  riquesa  al territori. “Es pot dir més alt, 
però no més clar...”.

Totes les conferències i actes del 24è Congrés de Fires 
de Catalunya es faran al Centre d’Empreses Innovadores 
(CEI) de les Borges Blanques, un equipament que reuneix 
tot el que necessita un congrés de fires de Catalunya. 
Les sortides del CEI Borges Blanques seran lúdiques o 
per menjar.

Collbató, benvinguts al club!

Donem la benvinguda a un nou soci de la Federació: 
l’Ajuntament de Collbató. A data d’avui, la FEFIC té 46 
socis i 1 membre col·laborador. La Federació de Fires de 
Catalunya ha rebut amb satisfacció un nou soci, l’Ajunta-
ment de Collbató, que significa el fixatge més recent de 
la Federació. El 2016 es van inscriure els ajuntaments de: 
Torrelles de Foix, el Perelló, Viladrau, Os de Balaguer i les 
Borges Blanques.

Hem contactat amb la Maria Teresa Casanovas, la 
segona tinent d’alcalde i  regidora de Cultura, Promoció 
Econòmica i Comerç de Collbató, perquè ens faci cinc 

24è CONGRÉS DE  
FIRES DE CATALUNYA
(22 I 23 DE NOVEMBRE  
A LES BORGES  
BLANQUES, CAPITAL  
DE LES GARRIGUES)

cèntims de la seva actualitat en fires i mercats i la seva 
incorporació a la FEFIC. 

Vostès són l’últim soci de la FEFIC.   
¿Quins avantatges veieu de formar-ne part?

Aprofitar sinergies d’altres fires, experiències i fer difusió 
de la nostra oferta.

Què us aporten les fires i els mercats?

Oferta de  proximitat, dinamització comercial i la possibi-
litat de donar a conèixer els pobles organitzadors, a més 
del foment del turisme intern.
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Quina és la tradició de fires i mercats a Collbató?

A Collbató tenim un mercat dominical molt extens en 
oferta i en superfície situat al nucli històric de molta 
qualitat, consolidat des de fa més de 25 anys on vénen 
gent de totes les comarques veïnes. Aconseguim que es 
vengui el producte, que hi hagi una bona circulació de 
públic  i a la vegada potenciem  els encants del nostre 
poble. A més tenim un Fira de Nadal que ha anat agafant 
volum i popularitat amb els anys, i que ja s’ha establert 
com una de les activitats tradicionals del nostre calen-
dari. Oferim producte nadalenc local i de proximitat, 
fira d’oli dels nostres productors locals de les varietats 
autòctones d’olives del Montserratí, oferta de lleure i de 
cultura per a grans i petits, i un pessebre vivent, a més de 
la Fira Gastronòmica

En l’actualitat quina trobada podem destacar en 
l’àmbit firal? 

Tots els diumenges de l’any el mercat del nucli històric, i 
la Fira de Nadal i Tast Gastronòmic el 16 i 17 de desem-
bre d’enguany.

Us esperem al Congrés de Fires de les Borges 
Blanques, eh?

Allí serem.

Roll-up acreditatiu

La Federació posa a disposició dels seus associats dos 
roll-up de 120 x 210 cm amb la imatge de la FEFIC i que 
us acredita com a fira membre de la Federació de Fires 
de Catalunya a les fires i activitats que organitzeu al vos-
tre municipi. També vol dir que explica que formen part 
de la FEFIC més de 200 fires organitzades al nostre ter-
ritori. Per demanar-lo cal escriure un correu electrònic a 
info@fefic.cat. L’enviament i la recollida són gratuïts. 

Taller de formació 

Els passats dies 10 i 11 de maig va tenir lloc a Sant Boi de 
Llobregat un dels tallers de formació 2017 de la FEFIC. 
El seu títol: “Productivitat, planificació i organització per 
a professionals del segle XXI”. Va ser impartit per Roser 
Claramunt, fundadora de Kaizensingular i AulaMindful-
ness, psicòloga i coach. Formadora i conferenciant en 
habilitats personals i directives. Mindfulness trainer. 

Les temàtiques del taller: 

1. Eines, claus i metodologies per a una gestió eficaç del 
temps.

2. Prendre consciència del propi ús del temps. Establir un 
sistema per fixar objectius.

3. Conèixer i aplicar tècniques d’optimització del temps 
i l’organització.

La metodologia va ser teoricopràctica.  Amb dinàmiques 
i exercicis individuals i grupals.

I no us perdeu algunes de les frases que es van escoltar 
al taller: “La clau no és prioritzar el que tens a l’agenda, 

sinó posar a l’agenda les teves prioritats”,  la frase cor-
respon a Stephen Covey. També vam poder escoltar i 
llegir a la pantalla: ”L’important no és el temps que tenim, 
sinó què fem amb el temps que tenim”.

A tall d’exemple, repassem les claus d’una reunió (7 
claus):

1. Necessitat

2. Objectius: què, per a qui, qui

3. Estructura/ordre del dia (temps limitat per a cada punt)

4. Recursos/responsabilitats: qui fa què

5. Documentació (prèviament)

6. Conclusions/tancament/pla d’acció/decisions

7. Acta

Opcional: avaluació

Màxim 10-12 persones

Màxim 90 minuts de reunió

Sembla  clar que els dies 10 i 11 a Sant Boi de Llobregat 
es van aprofitar i també molt bé el temps! 
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FIRES DE MAIG  
O DELS ENAMORATS  
DE VILAFRANCA DEL  
PENEDÈS, UN GRAN 
APARADOR COMERCIAL… 
QUE ENAMORA

A mitjans de maig, la capital catalana del vi es transforma 
també en capital del comerç i l’oci. Un gran aparador del 
Penedès per a la maquinària agrícola, l’automoció, l’ali-
mentació, l’enoturisme o l’artesania, però que, més enllà 
del fet comercial, suposa també un “punt de trobada” 
ciutadà. Van ser gestades al segle XVI, i atès que con-
gregaven molts joves dels voltants, van propiciar també 
cites romàntiques. D’aquí que se les conegui com a Fires 
de Maig o dels Enamorats.

Pot ser que soni a tòpic, però les Fires de Maig de Vila-
franca del Penedès són molt més que un mer aparador 
comercial encara que aquest sigui –evidentment– el 
principal leitmotiv que, per definició, suposa una fira. I 
és que, encara que els orígens de Vilafranca daten del 
segle XII, i en el seu creixement com una de les ciutats 
més importants de la Catalunya medieval, el mercat i la 
fira hi van tenir un paper fonamental, la realitat social 
canviant la va anar remodelant. Això fa propiciar que la 
dita popular “A Vilafranca, els mercats a grapats i les fires 
a piles” canviés per complet el seu significat i adquirís 
una nova dimensió, pròpia, autèntica… diferent.

Aquest punt d’inflexió va tenir lloc a la segona meitat 
del segle XIX. En aquella època, marcada pels corrents 
romàntics, les anomenades Fires de Maig es van con-
vertir en un “punt de trobada” dels joves de les comar-
ques veïnes. Sobretot, perquè aquella cita comercial era 
l’excusa perfecta de moltes famílies per retrobar-se amb 
parents, amics i coneguts que, com que vivien allunyats, 
no els era fàcil veure’s amb freqüència. Així ho recollia 
a les seves pàgines El Labriego, el 1865: “Molts són els 
mossos que acostumen a concórrer a aquestes; que 
volen veure i ser vistos, i que van amb els seus vestits de 
gala per lluir-los”.

Punt de trobada comercial… o sentimental? I per què 
no tots dos? El millor exemple el tenim en les paraules 
abocades gairebé un segle després, el 1987, per l’escrip-
tor Josep Maria Santacana –“el tauró”– quan descrivia 
així per què les Fires de Maig es van passar a conèixer 
com les “dels Enamorats”: “Vilafranca actuava com una 
borsa de valors matrimonials en la qual només es cotitza-

ven els cognoms més proveïts de les cases pairals de la 
comarca”.

Una mica d’història

Una vegada definit per què a les Fires de Maig de Vila-
franca del Penedès se les coneix també com les ‘dels 
Enamorats’, retrocedim uns segles per buscar-ne els orí-
gens. I aquests ens situen al segle XII, quan va néixer la 
vila segons recull un document datat del 1151, després 
de la incursió almoràvit que va afectar el Principat. La 
seva privilegiada situació geogràfica va donar impuls al 
primitiu mercat que després va ser complementat amb 
una fira. Un segle més tard, Vilafranca era ja una de les 
viles més importants de Catalunya i Jaume I va celebrar 
allà les primeres Corts el 1218.

La localització de Vilafranca, en la confluència de la via 
francesa amb València i Aragó, la va convertir en un nucli 
important a la xarxa d’intercanvi mercantil europeu de 
productes poc habituals en els mercats locals i comar-
cals. Així va néixer la Fira del Sembrar o Fira de Sant 
Lluc, que tenia lloc el 18 d’octubre pels voltants de l’es-
glésia de Santa Maria, i durava dues setmanes. I així va 
continuar durant tres segles, fins al 1528, quan l’empera-
dor Carles I, fundador de la Casa d’Àustria, va concedir a 
la vila el privilegi de fer una nova fira a principis de maig 
per complementar les altres.

Les Fires de Maig, avui

Amb l’esdevenir dels segles, aquesta nova Fira de Maig 
va anar variant el seu nom –dels Apòstols, del Con-
gre, del Rosari, de l’Aurora–, però no la seva essència, 
que convertia Vilafranca en el gran aparador comercial 
del Penedès, en el seu dinamitzador econòmic. Però 
els inicis del segle XX van ser delicats. En els primers 
decennis, les activitats lúdiques van anar desplaçant les 
comercials, limitades a l’aviram i als ous; i el 1915 van 
desaparèixer fins i tot del panorama festiu i comercial. 
La crisi vitivinícola, la millora de les comunicacions, la I 
Guerra Mundial o la dictadura de Primo de Rivera van 
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fer perdre interès entre els seus principals protagonistes: 
pagesos, comarcans, petits industrials i comerciants 
vilafranquins. I el mercat setmanal, com a l’Edat Mitjana, 
li havia pres terreny perquè va assumir gran part de les 
seves activitats.

Així va ser fins a la proclamació de la II República, que 
va marcar un ressorgir de les Fires de Maig, i va unir el 
seu vessant agrícola a l’industrial. Però sense perdre de 
vista el seu objectiu econòmic, van tractar de dotar-les 
d’un aire festiu i cultural. I es va decidir canviar-ne també 
l’estructura. Les petites parades donaven pas a estands, 
i l’agrícola va cedir part del seu protagonisme a la indús-
tria per aglutinar una imatge més ambiciosa d’aparador 
de l’activitat econòmica del Penedès, que girava al vol-
tant de la vinya, el vi, la petita indústria i el petit comerç. 

La Guerra Civil va suposar un nou parèntesi de gairebé 
mig segle en l’evolució d’aquestes Fires, que van res-
sorgir a mitjans dels anys vuitanta amb la creació del 
Patronat Municipal de Turisme, que va impulsar de nou 
tant aquestes Fires de Maig com la del Gall, al desembre. 
Encara que el gran canvi va arribar amb el trasllat de les 
Fires de Maig al pavelló firal de la zona esportiva, la qual 
cosa va suposar la modernització del seu plantejament.

En 1991, van adquirir el nom definitiu de Fires i Festes 
de Maig o dels Enamorats, situades ja en aquest recinte 
firal. Un espai obert amb quatre pavellons de 17.000 
metres quadrats que durant tres dies –a mitjans de maig– 
congrega prop de 130 expositors de diferents sectors 
més una cinquantena d’artesans, que ofereixen els seus 
productes, serveis i novetats, principalment a la població 
de Vilafranca i les comarques de l’Alt i Baix Penedès i 
Garraf.

Al voltant de 50.000 persones visiten cada any aquestes 
Fires, on s’exposen les novetats en matèria d’automoció, 
maquinària agrícola, comerç i serveis, llar, gastronomia, 
enoturisme o artesania. Però què les fa diferents d’altres? 
Precisament el fet que, al marge del component pura-
ment comercial, n’hi ha un altre de social. Un perfecte 
“maridatge” entre economia i cultura, negoci i oci, que 
converteix la capital del vi en aglutinadora de la interrela-
ció entre pobles i gents, no només del Penedès, sinó de 
les comarques veïnes.

La participació ciutadana a les Fires de Maig ha anat 
augmentant progressivament gràcies a l’oferta enogas-
tronòmica. En aquest sentit, dins el recinte firal, la seva 
plaça del Vi acull un gran estand de la DO Penedès, on 
els visitants poden tastar els diferents vins de la comarca. 
També hi ha expositors de cervesa artesana, embotits, 
formatges i altres productes que es poden consumir allà, 
valent-se de grans botes que, a manera de taules, per-
meten un anar de tapes dinàmic mentre s’intercanvien 
experiències.

En el marc de les Fires es porten a terme també altres 
activitats atractives per al visitant, com ara jornades cas-
telleres, concursos o actuacions musicals. I encara que 
els visitants són majoritàriament vilafranquins –un 59%– 

cada vegada va augmentant la presència de forans i 
també de famílies –fins a un 47%–, fet que consolida 
aquestes Festes com un referent de l’oci i una excusa 
excel·lent per conèixer altres atractius de Vilafranca del 
Penedès, com la Basílica de Santa Maria, el Museu de 
les Cultures del Vi (VINSEUUM) o les rutes modernista i 
medieval.

És així com la capital del vi ha consolidat la singulari-
tat de les seves Fires de Maig. I d’aquella antiga dita de 
“fires i festes i res més” s’ha passat a una molt més con-
forme a la realitat actual: “Vilafranca del Penedès, fires i 
festes… i molt més”.

Servei de Promoció Econòmica
Ajuntament de Vilafranca del Penedès
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Premis a la Innovació de les Fires de 
Catalunya 2017

Aquest 2017 surt una nova convocatòria als Premis a 
la Innovació de les Fires de Catalunya. La convocatò-
ria d’aquests premis es publica en el Diari Oficial de la 
Generalitat de Catalunya habitualment després del perí-
ode de vacances d’estiu, aproximadament a principis 
del mes de setembre. Aquesta informació també es tras-
llada als organitzadors firals inscrits a través de mitjans 
electrònics.

L’edició de 2017 serà la número 13 d’uns Premis que 
tenen com a finalitat distingir els resultats de les orga-
nitzacions firals catalanes que han aplicat amb èxit un 
pla, mètode o tècnica que suposi unes millores conside-
rables, documentades i mesurables de la innovació, la 
qualitat i la productivitat d’alguna de les activitats firals 
que porten a terme.

Per poder presentar-se als Premis a la Innovació de les 
Fires de Catalunya, les entitats firals han d’estar inscri-
tes en el Registre d’activitats firals de Catalunya i han de 
presentar la sol·licitud i la documentació corresponent 
en el termini per a la presentació de projectes que s’in-
dicarà oportunament quan es publiquin les bases de la 
convocatòria. 

Els Premis consisteixen en un trofeu per al guanyador, 
i un diploma acreditatiu en les cas que hi hagi alguna 
menció especial per a cada una de les institucions guar-
donades. El lliurament dels Premis es realitzarà en el 
marc del Congrés de Fires de Catalunya que tindrà lloc 
el proper mes de novembre a les Borges Blanques.

El Premi a la Innovació de les Fires de Catalunya 2016 
es va atorgar a les entitats següents:

 • A l’Ajuntament de les Borges Blanques - Patronat Fira 
de les Garrigues

 • “Fira de l’Oli Qualitat Verge Extra i les Garrigues”

 • A l’Institut Municipal de Promoció d’Olot - Ajuntament 
d’Olot

 • “Fira Orígens (fira agroalimentària de productes de 
qualitat)”

Si esteu interessats a presentar la vostra candidatura, 
aneu pensant en les actuacions, activitats o tasques 
que d’acord amb les bases de convocatòria poden ser 
objecte de sol·licitud i que hagi gestionat la vostra enti-
tat.

Calendari de fires de Catalunya 2018

Com ja és habitual des de fa molts anys, durant l’estiu de 
2017 s’iniciarà la campanya de recollida de dates i dades 
de les activitats firals previstes a Catalunya per al 2018 
amb la finalitat d’elaborar una nova edició del calendari 
de fires de Catalunya (any 2018), tant en versió impresa 
com digital.

El procediment s’iniciarà amb la tramesa d’un escrit 
a cadascuna de les entitats organitzadores de fires de 
Catalunya que estan inscrites en el Registre d’activitats 
firals (RAF). Aquest escrit conté un adreça web i un nom 
d’usuari relacionat a una contrasenya que us permetrà 
com a entitat organitzadora accedir a les fitxes de les 
fires actives que teniu inscrites en el RAF.

Es tracta d’anar omplint en cadascuna de les fitxes les 
caselles de les dates de l’edició de 2018 de la fira, així 
com les dades estadístiques corresponents a l’edició 
anterior de l’activitat.

Us agrairem que aneu fent les previsions de dates cor-
responents a l’efecte de poder fer la notificació correcta 
un cop rebeu l’escrit amb l’usuari i la contrasenya. El ter-
mini durant el qual estarà obert l’aplicatiu per introduir les 
dates i dades, el qual es detallarà a l’escrit de notificació, 
estarà obert aproximadament durant dues setmanes del 
mes de setembre.

Us agraïm per endavant la vostra col·laboració.

NOTÍCIES
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FIRES PER SECTORS  
(juliol a novembre de 2017)

Agricultura, maquinària agrícola i jardineria 
1 · 2 setembre Agro Alta Segarra, Calaf
17 setembre Fira de l’Horta i la Poma de Farcir, Vilabertran

28 set. · 1 oct. Eurofruit. Saló Internacional del Sector de la 
Fruita, Lleida

28 set. · 1 oct.
Fira Agrària de Sant Miquel. Saló Nacional de la 
Maquinària Agrícola. Fira Catalana de l’Agricul-
tura i la Ramaderia, Lleida

30 set. · 1 oct. Fira de l’Empelt, Llobera

Alimentació, vins, hoteleria i els seus equips 
2 juliol Fira de la Mel Novella, Colera
15 · 16 juliol Fira Bagà Medieval, Bagà

4 · 6 agost Fira Cullerada de Mont-roig del Camp,  
Mont-roig del Camp

10 agost Fira de Sant Llorenç, Bellver de Cerdanya
11 · 12 agost Fira d’Artesania, Les

18 · 21 agost Mostra Gastronòmica, Comercial i d’Artesans 
de Cabrils, Cabrils

26 · 27 agost Fira DO Conca de Barberà, Festa de la Verema, 
L’Espluga de Francolí

7 · 10 setembre Mostra de Vi de l’Empordà, Figueres

9 · 10 setembre Festa de la Mel de la Vall de Ribes, Ribes de 
Freser

16 · 17 setembre Fira del Bolet, Setcases
16 · 17 setembre Fira de la Figa d’Alguaire, Alguaire
17 setembre Fira del Formatge de Lladó, Lladó
17 setembre Fira de la Vinyala, Òdena
17 setembre Fira de l’Ametlla, Vilagrassa
20 · 24 setembre Mostra de Vins i Caves de Catalunya, Barcelona
22 · 24 setembre Festa del Porc i la Cervesa, Manlleu
30 set. · 1 oct. Festa de la Verema del Bages, Artés
30 set. · 1 oct. Bergabolet, Berga
1 d’octubre Fira-Tast del Bisaura, Sant Quirze de Besora
1, 8, 15, 22 i 29 oct. Fira Mercat de la Patata del Bufet, Orís
2 d’octubre Fira de l’Oli, Ventalló
2 · 4 octubre Expo Nadal, Barcelona

6 · 8 octubre Cavatast. Mostra de Caves i Gastronomia, Sant 
Sadurní d’Anoia

7 · 8 octubre Fira de l’All. Fira Mostra de Productes Artesa-
nals, Cornellà del Terri

7 · 8 octubre Fira de l’Avellana de la Selva, Brunyola
7 · 8 octubre Fira de la Poma, Barbens
7 · 8 octubre Fira del Torró i la Xocolata a la Pedra, Agramunt
8 d’octubre Fira de la Poma, L’Armentera
8 · 10 octubre Fira Àpat, Barcelona
12 octubre Fira del Bolet, Llagostera
12 · 15 octubre FiraTast, Girona
15 · 16 octubre Fira del Comerç i el Rebost d’Alcarràs, Alcarràs
21 · 22 octubre Boletus. Fira del Bolet, Isona i Conca Dellà
21 · 22 octubre Fira del Bolet i del Boletaire, Solsona
22 octubre Fira del Bolet, Albanyà
27 · 29 octubre Fira de la Castanya, Viladrau
28 · 29 octubre Fira de la Sal, Les Avellanes
28 · 29 octubre Fira Font-rubí, Guardiola de Font-rubí

28 · 29 octubre Fira de la Coca i el Mató,  
Monistrol de Montserrat

29 octubre Fira de la Llenega, Cardona
3 · 5 novembre Fira del Vi de Gandesa, Gandesa
4 · 5 novembre Mercat del Cava i la Tapa, Sant Pere de Ribes
4 · 5 novembre Safrània, la Fira de Sant Martí, Montblanc
11 · 12 novembre Fira de la Ratafia, Santa Coloma de Farners

11 · 12 novembre Fira Alimentabò. Promoció de Productes Típics, 
Sant Andreu de Llavaneres

17 · 19 novembre Fira de l’Oli Novell, Cítrics i Comerç, Santa 
Bàrbara

19 · 20 novembre Fira de l’Oli Verd, Maials
19 · 21 novembre Fòrum Gastronòmic, Girona

25 · 26 novembre Orígens. Fira Agroalimentària de Productes de 
Qualitat, Olot

Novembre Fira del Vi Nou de Calonge, Calonge

Antiquaris, art 

20 agost Iecsalis. Fira-Mercat d’Antiquaris i Brocanters, 
Sant Feliu de Guíxols

9 setembre Jocantic. Fira-Mercat de Col·leccionistes de 
Joguines Antigues, Sant Feliu de Guíxols

17 setembre Fira de Brocanters, Móra la Nova

24 · 26 novembre Lleidantic. Fira d’Antiquaris i Brocanters a 
Lleida, Lleida

Artesania artística i d’ofici 
7 · 9 juliol Argila Argentona. Fira de Ceràmica, Argentona
8 · 9 juliol Fira del Ferro Pirinenc, Alins

5 · 6 agost El Racó dels Artesans. La fira de les Fibres 
Vegetals, Mas de Barberans

22 · 24 setembre Terrània, Montblanc
1 d’octubre Fira del Paper, Sarrià de Ter
6 · 8 octubre Fira del Cistell, Salt
7 · 8 octubre Fira de l’Olla, Breda

21 · 22 octubre Fira d’Artesania de la Fusta i el Moble a la Sénia, 
La Sénia

Artesania, ceràmica
1 · 2 juliol Mercat Medieval, Batea
2 juliol Fira Artesana d’Estiu, Sant Cugat del Vallès
23 juliol Fira de Sant Jaume, Prats de Lluçanès

29 · 30 juliol Mercat del Comte Arnau, Sant Joan de les 
Abadesses

5 · 6 agost Fira d’Artesans i Oficis, Bellver de Cerdanya
12 · 13 agost Mercat Medieval de Guimerà, Guimerà

26 · 27 agost Mercat Medieval de Castell d’Aro, Castell-Platja 
d’Aro

15 · 17 setembre Fira d’Artesans de Mollet, Mollet del Vallès

15 · 17 setembre Fira Mercat Modernista de Canet de Mar, Canet 
de Mar

23 setembre Fira del Bastó i la Fusta, Les Planes d’Hostoles
24 setembre Fira de la Tardor, Vilablareix

6 · 9 octubre Fira Medieval Fantàstica Aloja de Banyoles, 
Banyoles

15 octubre Fira de Tardor, Navàs
11 · 12 novembre Fira Artesana de Sant Martí, Sant Celoni

11 · 12 novembre Fira Medieval d’Oficis del Poble Vell de Súria, 
Súria

19 novembre Fira d’Artesans i de Nadal, Balsareny

Automoció i els seus equips 
16 · 17 setembre Firamotor, Sant Feliu de Guíxols
6 · 8 octubre Fira del Vehicle d’Ocasió·FIRAVO, Figueres
7 d’octubre Motoclàssic, Vilanova i la Geltrú
7 · 8 octubre Fira del Vehicle d’Ocasió, Manresa
14 · 15 octubre Firauto, Balaguer
14 · 15 octubre Fira del Vehicle d’Ocasió, Olot
20 · 22 octubre Ebreokasió, Fira del Vehicle d’Ocasió, Tortosa

20 · 22 octubre
Autotardor. Fira de l’Automòbil, Caravanes, 
Autocaravanes, Maquinària Agrícola i Industrial 
d’Ocasió, Mollerussa

16 · 19 novembre Auto Retro Barcelona, Barcelona
24 · 26 novembre Lleidaretro, Lleida

Construcció, habitatge i llar

9 · 12 setembre Expohogar Tardor. Saló Internacional del Regal i 
Articles per a la Llar, Barcelona

13 · 14 octubre Congrés Fira Fusta Constructiva, Vic

17 · 20 octubre Piscina & Wellness Barcelona, L’Hospitalet de 
Llobregat

25 · 27 octubre InteriHOTEL, Barcelona

Electrònica, noves tecnologies 

3 · 5 octubre Internet of Things Solutions World Congress, 
L’Hospitalet de Llobregat
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Equipaments municipals

24 · 26 octubre Municipàlia. Saló Internacional d’Equipaments 
Municipals, Lleida

Indústria, tecnologia industrial
3 · 5 octubre IN(3D)DUSTRY, L’Hospitalet de Llobregat

14 · 16 novembre BCNRail. Saló de la Indústria Ferroviària, L’Hos-
pitalet de Llobregat

Lleure, esport i turisme
26 agost Scrapmaniàtics, Sant Feliu de Guíxols

2 setembre Fira Mediterrània de Patchwork, Sant Feliu de 
Guíxols

22 · 24 setembre Arnold Classic Europe, L’Hospitalet de Llobregat
24 setembre Fira del Caçador Ciutat de Tàrrega, Tàrrega
24 · 26 setembre World Routes 2017, L’Hospitalet de Llobregat
5 · 8 octubre Barcelona Games World, Barcelona
13 · 15 octubre Interquilt, Girona
24 · 26 octubre Innocamping, Lleida
2 · 5 novembre Saló del Manga, Barcelona
9 · 12 novembre Saló Creativa, L’Hospitalet de Llobregat
10 · 12 novembre Fira de la Muntanya Vic-Collsacabra, Vic
26 novembre Fira Joc Joc, Tona
28 · 30 novembre Ibtm World, L’Hospitalet de Llobregat

Multisectorial
15 juliol Mercat Romà de Guissona, Guissona
29 · 30 juliol Fira Artesana d’Estiu de Gósol, Gósol
1 · 2 agost Firagost. Fira-Exposició del Camp Català, Valls
11 · 13 agost Fira de Sant Llorenç. Fira de l’Avellana, Riudoms

26 · 27 agost Fira de Sant Bartomeu. Fira del Meló, Artesa 
de Segre

1 · 3 setembre Mercat Medieval de l’Hospitalet de l’Infant, 
L’Hospitalet de l’Infant

22 · 24 setembre Fira de Calella i l’Alt Maresme, Calella
22 · 24 setembre Fira de Santa Tecla, Cassà de la Selva
22 · 24 setembre Eco Sant Cugat, Sant Cugat Sesgarrigues
23 · 25 setembre Fira de Sant Miquel, Hostalric

28 setembre Fira de l’Hostal del Vilar, Sant Agustí de Lluça-
nès

29 set. · 1 oct. Denim Street Life, Terrassa

30 setembre Fira de la Mercè. Fira del Comerç i la Bona Teca, 
Calldetenes

30 set. · 1 oct. Fira del Caçador de Masdenverge,  
Masdenverge

1 d’octubre Fira d’Aliments Artesans Catalans, Montseny
1 d’octubre Fira de l’Aigua i el Benestar, Caldes de Malavella
6 d’octubre Fira de Les, Les
6 · 8 octubre Fira de Bandolers, Alcover
7 · 8 octubre Fira del Préssec de Pinyana, Alfarràs
7 · 8 octubre Fira del Roser, Martorell
7 · 28 octubre Firadespí, Sant Joan Despí
11 · 15 octubre Expro/Reus, Reus
13 · 15 octubre Fira de Santa Teresa, El Vendrell
13 · 15 octubre Fira del Vent, El Pla de Santa Maria
14 octubre Fira del Mostillo i Productes de Tardor, Llimiana
14 · 15 octubre Fira de Sant Ermengol, La Seu d’Urgell
14 · 15 octubre Fira de Sant Lluc, Olot
14 · 15 octubre Fira de Sant Lluc, Ulldecona

20 · 22 octubre Fira Tradicional Artesana de Torrelles de Foix, 
Torrelles de Foix

20 · 22 octubre Fira de la Clementina, Bítem-Tortosa
21 · 22 octubre Fira Slow Food Alimentació i Salut, Balaguer
22 octubre Fira de la Girella, el Pont de Suert

22 octubre Fira de la Carbassa,  
Sant Joan de les Abadesses

26 · 28 octubre Fira de la Selva del Camp, La Selva del Camp

26 · 29 octubre Fira Agrícola, Ramadera i Industrial de Móra la 
Nova, Móra la Nova

28 oct. · 1 nov. Fira Industrial, Agrícola i Comercial.  
Fira de Mostres, Girona

29 octubre Fira de Comerç de Santa Perpètua de Mogoda, 
Santa Perpètua de Mogoda

31 octubre Fira de Tots Sants, Gósol
1 novembre Fira de Tots Sants, Oliana
2 novembre Fira de Tots Sants, Bagà

4 · 5 novembre Fira Agropecuària de Vila-rodona, Vila-rodona
4 · 5 novembre Fira d’Olost. Fira d’en Rocaguinarda, Olost
4 · 5 novembre Fira de Tardor, Sort

5 novembre Fira de la Tardor i el Bolet, Sant Cebrià de 
Vallalta

10 · 12 novembre Funifira, Fira del Modelisme, l’Oci Ferroviari i la 
Gastronomia de Gelida, Gelida

10 · 12 novembre Fira de Novembre, Vilanova i la Geltrú
11 · 13 novembre Fira de Sant Martí, Amer
17 · 19 novembre Fira de Sant Martirià, Banyoles
18 · 19 novembre Fira-Mercat de les Guilleries, Sant Hilari Sacalm

24 · 26 novembre Fira de Santa Caterina i del Gos Caçador i de 
l’Oliva Arbequina, Arbeca

25 · 26 novembre Fira Agrícola, Ramadera i Comercial de Sant 
Andreu, Torroella de Montgrí

Nàutica, pesca 

11 · 15 octubre Saló Nàutic Internacional de Barcelona,  
Barcelona

Química i plàstics

2 · 6 octubre Equiplast. Saló Internacional del Plàstic i el 
Cautxú, L’Hospitalet de Llobregat

2 · 6 octubre Expoquímia. Saló Internacional de la Química, 
L’Hospitalet de Llobregat

2 · 6 octubre Eurosurfas. Saló de la Pintura i el Tractament  
de Superfícies, L’Hospitalet de Llobregat

Ramaderia, avicultura

23 · 24 setembre Fira de Santa Tecla. Mercat Vehicles d’Ocasió, 
Berga

7 · 8 octubre Fira Ramadera de la Pobleta de Bellveí - la Vall 
Fosca, La Torre de Capdella

7 d’octubre Fira de Bestiar de Salardú, Salardú

7 d’octubre Fira del Bestiar de la Vall de Ribes,  
Ribes de Freser

11 · 12 octubre Fira Ramadera, Bellver de Cerdanya
14 · 15 octubre Fira de Santa Teresa, Esterri d’Àneu

15 octubre Fira de Santa Teresa i Fira Catalana de l’Ovella, 
Ripoll

2 novembre Fira de Tots Sants, Vilaller
11 · 12 novembre Exposició, Mostra i Concurs d’Aus, Camallera
12 novembre Fira de la Perdiu, Vilanova de Meià
18 · 19 novembre Fira de Tardor, Salàs de Pallars
25 · 26 novembre Fira de Sant Andreu, Organyà

Sanitat, medi ambient 

26 · 30 agost European Cardiology Congress,  
L’Hospitalet de Llobregat

2 · 6 octubre Pharmaprocess, Barcelona
7 · 8 octubre Fira del Medi Ambient, Tàrrega
13 · 15 octubre Ecoviure, Manresa
28 oct. · 1 noV. UEG Week, Barcelona

14 · 16 novembre Smart City Expo World Congress,  
L’Hospitalet de Llobregat

Serveis personals 
30 set. · 1 oct. Fira Nuvis Barcelona, Barcelona
21 · 22 octubre Fira Nuvis del Vallès, Sabadell
21 · 22 octubre Saló MIBODA, Barcelona
28 · 29 octubre Saló de les Celebracions, Igualada

10 · 12 novembre Saló de Nuvis. Saló d’Equipaments  
i Serveis per a Cerimònies, Lleida

11 · 12 novembre Wedding Experience, Manresa
17 · 19 novembre Tot Nuvis, Reus

Serveis, diversos,
7 · 10 setembre FiraTàrrega, Tàrrega
10 setembre Mercadisc, Sant Feliu de Guíxols
13 · 17 setembre Mercat de Música Viva de Vic, Vic
5 · 8 octubre Fira Mediterrània de Manresa, Manresa

18 · 22 octubre Barcelona Meeting Point. Saló Immobiliari  
Internacional i Simposi, Barcelona

10 · 12 novembre Expominer. Saló dels Minerals, Fòssils i Joieria, 
Barcelona
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